Nationaldagspremiar for arets sill pa Langbro
vardshus.

Sill och strémming ligger Fredrik Eriksson pa Langbro Vardshus extra varmt om hjartat. Enligt tradition skapas har varje ar ett nytt
sill- eller strdmmingsrecept som har premiér pa Nationaldagen, en dag som dessutom &r Sillens och Farskpotatisens dag.

Avrets sill ar en kramig inlagd sill smaksatt med koriander, gurka och citron. Pa Nationaldagen serveras sillen sjélvklart
tillsammans med svensk nykokt farskpotatis samt med den unika Kvibille National cheddarost, fint smaksatt med akvaviten O.P.
Anderson Bjork.


https://folkofolk.se/kryddat-brannvin/op-anderson-bjork

Aven i glaset rekommenderar Langbro Vardshus O.P. Anderson Bjérk, speciellt
framtagen till invigningen av Nationalmuseum for snart 2 ar sedan, och for
manga redan en klassiker. Den unika snapsen utvecklades av tva mycket
kompetenta experter pa kryddat brannvin; kryddméstare Jonas Odland fran
O.P. Anderson och Bodil Stigsdotter, sommelier pa Langbro Vardshus och
Restaurang Nationalmuseum och Sveriges férsta snapssommelier.

— Kryddat brannvin ar en del av vart kulturarv dar O.P. Anderson &r en av de
stora klassikerna. Darfér kdnns det extra roligt att servera den till var sill med
premidr pa Nationaldagen, sdger Bodil Stigsdotter.

O.P. med somrig smak av bjérksav och extrakt fran bjérkknoppar.

Férutom O.P. Andersons originalkryddor kummin, anis och fankal tillkommer, som namnet skvallrar om, en karaktar av bjérk.
Snapsen ar smaksatt med extrakt fran bjérkknoppar som plockats pa vintern innan de har bérjat svalla, samt bjérksav skérdad pa
varkanten i Jamtland.

— Kombinationen skapar fantastiska smaker och aromer. O.P. Anderson Bjérk har en kryddig och frisk karaktar med en bjérkton
som paminner lite om bjérkris i en bastu, férklarar Jonas Odland.

Arets sill i fin kombination med O.P. Bjérk kan avnjutas under hela sommaren pa Langbro Vardshus. Som kronan pa verket av
Nationaldagsfirandet kommer Langbro &ven kunna erbjuda arets upplaga av Grénstedts Cognac Le National. Aven den slapps
varje ar till Nationaldagen.



O.P. Anderson Bjork
Systembolagsnummer: 82830

229,00 kr

Har en kryddig och frisk karaktar med toner av bjérksav och
bjérkknopp, citronzest samt den klassiska O.P.-kryddningen
kummin, anis och fankal. Passar utmarkt till det nordiska
kdkets rena smaker.

Se ocksa

'S

e =
L

Gronstedts Le National 2020 hyllar svensk
dryckeshistoria.

| juni slapps arets Gronstedts Le National - en premiumcognac med lyxigt somriga
smaker som aven ar en hylining till Grénstedts grundare.

Las mer



https://folkofolk.se/kryddat-brannvin/op-anderson-bjork
https://folkofolk.se/gronstedts-le-national-2020-en-hyllning-till-svensk-dryckeshistoria
https://folkofolk.se/gronstedts-le-national-2020-en-hyllning-till-svensk-dryckeshistoria

O.P. Anderson Bjérk gor intdg i Nationalmuseum.

| samarbete med restaurangen pa Nationalmuseum lanserar O.P. Anderson en
speciellt framtagen snaps med bjork.

Las mer



https://folkofolk.se/op-anderson-bjork-och-restaurang-nationalmuseum-i-samarbete
https://folkofolk.se/op-anderson-bjork-och-restaurang-nationalmuseum-i-samarbete
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